Krzysztof Giel, czyli warsztaty od kuchni
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W tym roku mijaja trzy lata od utworzenia przez Krzysztofa Giela, Spotkan kulinarnych w
"Piwnicy". Cieszg sie one niestabngcym zainteresowaniem mieszkancéw Orzesza. Tworca
Spotkan kulinarnych jest rowniez m.in. pomystodawcg i wspoétorganizatorem duzych imprez
plenerowych Stowarzyszenia "Piwnica", ktére zgromadzity setki osob. Pytamy o "przepis" na
tak udane przedsiewziecia.

-Minety juz prawiel trzy lata od] pierwszego Spotkania kulinarnego. Skad pomyst na ich
utworzenie?

-Przepisem na tego typu imprezy jest che¢ bezinteresownego zaangazowania sie, wola walki i
wiara w powodzenie przedsiewziecia. Bardzo wazne jest takze zorganizowanie sie innych ludzi,
ktorzy myslg podobnie. Tego typu imprezy zawsze sg wyzwaniem, organizujemy je praktycznie
od zera w przeciggu tygodnia lub dwéch. Dla mnie pomocne jest rowniez doswiadczenie jakie
zdobytem w prawie dwudziestoletniej pracy w branzy gastronomicznej. To ono bardzo pomaga
w precyzyjnym okre$leniu zadan jakie stojg przed kazdym spotkaniem kulinarnym.

-Spotknania kulinarne cieszg sie duzym zainteresowaniem mieszkancow Orzesza.
Frekwencja na zajeciach stale utrzymuje sie na wysokim poziomie. Chciatabym Pana
zapytac o przepisl na tak duze zainteresownie spotkaniami.

-Wtadciwie nie mam okre$lonego przepisu na udane spotkanie, zawsze powtarzam, ze przepis
to tylko wskazdwki i ze nalezy go dostosowacé do zaistniatych w swojej kuchni warunkéw. Do
kazdego spotkania przygotowuje sie oddzielnie. Czasami korzystam ze sprawdzonych
przepiséw i porad, a czasem sam wraz ze stuchaczami przygotowuje co$ pierwszy raz i czekam
co wyjdzie. Na spotkaniach nigdy nie panuje sztywna atmosfera, napigcie ze cos sie nie uda bo
przeciez w kuchni tez zdarzajg sie potkniecia. Na zajeciach zawsze wspdlnie bierzemy udziat w
dyskusji, wymieniamy poglady, traktujemy siebie nawzajem po kolezensku, a co najwazniejsze,
przygotowywane potrawy nie sg tylko "na pokaz" bo zawsze mozna ich skosztowac (zanim
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samemu wyprébuje sie je domu). Sgdze, ze taka forma naszego kacika kulinarnego jest
atrakcyjna i przektada sie na frekfencje.

-Prowadzit Pan takze Warsztaty kulinarnell dot. projektu "Z Piwnicy do Europy", ktory byt
finansowany ze srodkow Unii Europejskiej. A podczas warsztatow przyblizat jego
uczestnikom, kuchnie krajow europejskich. Chciatabym zapytac jak ocenia Pan kuchnie
polska oraz slaska na tle kuchni krajow, ktorg uczestnicy poznawali podczas
powyzszych zajec.

-Kuchnia polska rézni sie od kuchni europejskiej, zarbwno produktami jak i sposobem
przygotowania. U nas krélujg zawiesiste zupy i sosy, pieczyste migsa i potrawy, ktore nie
stronig od tluszczu i sg kaloryczne. Nie mozna zapomniec takze o rybach - kuchnia polska ma
w tej materii duzg tradycje, przy czym jesli chodzi gatunki to Polska jest oczywiscie podzielona
geograficznie. Nalezy podkresli¢, ze kuchnia polska zdobyta wielkie uznanie wsrod
obcokrajowcéw, poniewaz jest bardzo urozmaicona. Nieraz zadziwia naszych przyjaciét z
zagranicy - przyktadem moze by¢ ogérek kiszony czy kapusta kiszona, ktora nie jest znana w
Wielkiej Brytanii. Dla nich takie rzeczy sg po prostu zepsute i tego sie nie je. Jesli chodzi o
kuchnie $lagska, uwazam ze jest najbogatsza ze wszystkich regiondéw. Przez wielokulturowo$é
na Gérnym Slasku jaka w zasadzie od zawsze wystepowata na tych terenach mamy kuchnie
zréznicowanag, bogatg w elementy kuchni niemieckiej, czeskiej, austryjackiej. Kuchnia
europejska, jaka poznaliSmy podczas naszych warsztatow, jest bardzo ciekawa rowniez bogata
w smaki i kolory , jednak produkty oczywiscie r6znig sie od naszych np. ze wzgledu na
potozenie geograficzne.

-Jest Pan rowniez pomystodawcg i wspotorganizatorem duzych imprez plenerowych
Stowarzyszenia "Piwnica" takich jak np. "Kuchnia mysliwska w plerzene" czy tez
"Koledowanie pod chmurka". Te imprezy zgromadzily setki osob i sg ogromnym
przedsiewzigciem - rowniez kulinarnym. Chciatabym zapytac co jest najtrudniejsze w
gotowaniu dla takl wielu ludzi?

-Kiedy pierwsze spotkania kulinarne (na poczatku dziatalnosci Stowarzyszenia) zdobyty uznanie
mieszkancow pojawit sie apetyt na zorganizowanie czegos, czego jeszcze w Woszczycach nie
byto. Dlugo zastanawiatem sie co by to mogto by¢, az wpadiem na pomyst zeby wyjsé z
naszymi pokazami poza mury budynku. Chciatem pokazac to co do tej pory mozna byto
ogladacé tylko w telewizji, a mianowicie gotowanie na zywo dla wielu ludzi. Podczas organizaciji
tego typu imprez najtrudniejszym zadaniem jest logistyka. Zgranie wielu spraw naraz. Przy
okazji chciatbym podziekowaé wszystkim, ktérzy pomagajg w organizowaniu tego
przedsiewziecia bo to praca zespotowa, w pojedynke nic sie nie zdziata. Nad przygotowaniem
czuwa wiele 0sob, trzeba wszystko dostarczy¢, podtaczy, pokroié. Samo gotowanie jest juz
sprawg koncowa, bardzo wazng i odpowiedzialng, ktdra jednak dostarcza wiele satysfakciji
szczegoOlnie jesli wszystko smakowato. Ciesze sie bardzo, ze "Kuchnia w plenerze" przyciaga
za kazdym razem setki 0sob.

-Na koniec chciatabym zapyta¢: co motywuje Pana do dziatania w "Piwnicy"?

- Impulsem do dziatania, jak juz wspomniatem, jest che¢ dawania czegos od siebie dla innych.
Swiadomo$é, ze moja praca przyniosta komus radosé jest duzym zastrzykiem energii do
dalszego dziatania — to takie samonapedzajgce sie koto . Mieszkam w Woszczycach od 13 lat i
widze jak dzieki wtasnie dziataniu zmienia sie to miejsce. Coraz wiecej ludzi kojarzy naszg
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miejscowos¢ z pozytywng energig i chcg tu mieszkac, a ja chce byé czescig tej historii.

Sonia Btazyca, Stowarzyszenie "Piwnica"
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